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RESUMEN

Con el proposito de evaluar el efecto de diferentes niveles de melaza, urea y tiempo
de ensilado sobre la composicion quimica del bagacillo de cafia, se realiz6 un
ensayo en la Unidad de Investigacion de Produccion Animal de la Universidad
Centroccidental Lisandro Alvarado. El experimento fue un arreglo factorial en donde
los factores fueron: tiempo de ensilado a tres (3) niveles: 0, 7 y 21 dias y mezcla de
bagacillo de cafa a nueve (9) niveles, para un total de 27 tratamientos. Las mezclas
se elaboraron con melaza a tres niveles: 20%, 25% y 30% de la mezcla en base
himeda, cantidad de agua-urea aplicada a tres (3) niveles: 0-3, 10-5y 20-7% de la
mezcla en base humeda. Al concluir el tiempo de ensilaje se tomaron tres muestras
compuestas por tratamiento, para determinar Materia Seca (MS) y Cenizas, Fibra
Neutro Detergente (%FND) y Fibra Acido Detergente (%FAD) y Proteina Cruda (PC).
Los datos fueron analizados mediante ANAVAR y cuando existieron diferencias
entre las medias de tratamientos, éstas fueron separadas mediante la prueba de
Tukey revelando diferencias significativas (P<0,01) entre tratamientos para los
tiempos de ensilado y mezclas. Respecto a la Melaza el nivel de 30% (17,74% PC)
fue mayor que 20% (10,30% PC) y 25% (11,08% PC). En cuanto el efecto tiempo
de ensilado se observo diferencias significativas (P<0,01) para el %FND a 0 dias
(71,92%) y no encontrandose entre 7 dias (49,81 %) y 21 dias (48,73%). Con
respecto a los niveles agua-urea no se encontraron los resultados que se
esperaban. En conclusién el experimento mostré que la calidad del bagacillo de
cafia puede mejorarse utilizando técnicas de almacenaje en forma de silos y usando
aditivos como melaza y urea simultdneamente, también se demostré que 7 dias de
almacenamiento, bajo las condiciones del ensayo fueron suficientes para mejorar la
calidad del bagacillo de cafa. El nivel de 30% de melaza fue el que se destaco
sobre los demas elevando el contenido de PC y con relacion a la urea-humedad,
entre los niveles empleados no se observo diferencia.
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